
  CONFRERIE DES GOURMANDS CHEVALIERS  

DE L’IMAGE D’EPINAL 
Adhérente à la Fédération des Confréries des Régions de France 

Adhérente à la Fédération Régionale des Confréries du Grand Est 

Produit défendu : La Tourte aux morilles et ris de veau 

 

Epinal, le 10 Mars 2025 
 

Chères Consœurs, Chers Confrères, 

Mesdames, Messieurs, Chers Amis, 
 

Nous tenons tout d’abord à vous remercier une nouvelle fois toutes et tous pour votre présence à notre 

Chapitre 2024, pour vos encouragements, et surtout pour votre amitié ! 
 

Les Gourmands Chevaliers de l’Image d’Epinal ont le plaisir de vous inviter à leur 40ème Chapitre, qui se 

déroulera le Jeudi 1er Mai 2025, à la Maison Léonard d’Epinal (Centre des Congrès – 7, avenue de Saint Dié – 88000 

EPINAL). Ce sera l’occasion de fêter la 43ème année d’existence de notre belle Confrérie, mais également de 

renouveler notre Jumelage avec nos amis de la Confrérie des Chevaliers de la Coutellerie de Gembloux ! 
 

Programme de la journée : 

- 9h : accueil des participants à la Maison Léonard (petit-déjeuner), 

- 10h15 : mise en habit, 

- 10h30 : présentation officielle du site de l’Académie Mémorielle des Confréries, 

- 10h45 : ouverture du 40ème Chapitre, intronisations, et renouvellement du jumelage avec la Confrérie des 

Chevaliers de la Coutellerie de Gembloux 

- 12h : clôture du 40ème Chapitre, 

- 12h15 : apéritif du 43ème anniversaire, suivi du repas dansant.  
 

Nous attirons votre aimable attention sur le fait que notre Confrérie, dont ses organisations avaient fait 

l’unanimité de tous nos amis des Confréries de France et des Pays amis, va tenter de poursuivre l’exploit cette 

année encore, en maintenant son niveau gastronomique, que nous vous invitons à (re)découvrir et à partager. 
 

Une intronisation gratuite sera proposée par Confrérie présente au repas, quel que soit le nombre de 

Confrères.  
 

En souhaitant voir votre Confrérie participer à notre Chapitre annuel, et en vous assurant de tous nos 

efforts pour vous satisfaire, nous vous prions de croire, en attendant de nous retrouver, en notre confraternelle 

et sincère amitié.  

La Présidente, 

Maryanne JEANDEMANGE 
 

************************************************************************************************** 

BULLETIN DE RESERVATION CHAPITRE – JEUDI 1ER MAI 2025 
 

Confrérie de : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Nombre de participants : …………………………………… x 68 €uros = ………………………………………………………………………………………………… 

Noms des participants : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Souhaite(nt) être à la table de …………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Nom de la personne à introniser (l’intronisé présentera sa Confrérie -date chapitre/produit défendu-) 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
 

Coupon à renvoyer pour le Dimanche 20 Avril 2025 dernier délai, soit : 

- Par mail : gourmandschevaliers.epinal@gmail.com 

- Par courrier : Madame Maryanne JEANDEMANGE – 55, rue des Bouleaux – 88390 DARNIEULLES 
 

Règlement possible par chèque (avec le coupon ou sur place), en espèces (sur place), ou par virement bancaire 

(RIB transmis sur demande). 
 

Attention, tout repas annulé deux jours avant l’événement sera facturé au prix coûtant, et au 

prix du Chapitre si l’annulation intervient le jour même (sauf pour cas de force majeure). 
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PETIT-DEJEUNER 
Café – jus d’orange – vin blanc – brioche – spécialités vosgiennes – pain… 

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
 

MENU DU 40ème CHAPITRE 
Buffet d’entrées : 

Majestueux plateau de fruits de mer, médaillon de saumon, cuillère de saumon fumé, terrine de poisson, maki 

« thon cuit », jambon cru, jambon cuit fumé entier avec os, pâté en croûte, blanc de poulet rôti, rosbif froid, 

jambon à l’os, charcuteries, crudités variées… 
 

Trou printanier fraise/pétillant rhubarbe 
 

Tourte de ris de veau aux morilles, avec ses champignons de Paris miniatures entiers 
 

Buffet de fromages et salade verte 
 

Gâteau du 40ème Chapitre et sa brochette de fruits 
 

Café 
 

Boissons comprises : vins blanc et rouge - eau plate et eau pétillante. 

D’autres boissons disponibles au bar. 
 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
 

SUGGESTIONS D’HEBERGEMENT 

Quick Palace 

20, allée des Rapailles – 88000 EPINAL 

03 29 81 32 20 

Hôtel Ibis Budget Epinal 

ZA de la Roche – Allée des Rapailles – 88000 EPINAL 

03 29 34 11 17 

Hôtel Première Classe 

52, route de Jeuxey – 88000 EPINAL 

03 29 31 91 22 

Kyriad Direct Epinal 

54, route de Jeuxey – 88000 EPINAL 

03 29 31 38 38 

Best Western Plus La Fayette 

3, rue de la Bazaine – 88000 EPINAL 

03 29 81 15 15 

Hôtel Ibis Centre-Ville 

21, quai Maréchal de Contades – 88000 EPINAL 

03 29 64 28 28 

Campanile Epinal Centre – Gare 

12, avenue du Général de Gaulle – 88000 EPINAL 

03 29 82 10 74 

Atrium 

89, rue de Lorraine – 88190 GOLBEY 

03 29 81 15 20 

Hôtel F1 

Zac de la Cobrelle – 88150 CHAVELOT 

03 29 3 27 69 

Prest’Hôtel 

22, rue de la Plaine – 88150 CHAVELOT 

03 29 31 39 40 

 

Pour nos amis camping-caristes, un grand parking est disponible juste devant la Maison Léonard. 
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DINER DU MERCREDI 30 AVRIL 2025 
 

Pour les Confrères arrivant le 30 Avril 2025, mais aussi pour les « locaux » le souhaitant, nous vous proposons un 

repas au restaurant « La Plage » de Bouzey (355, chemin des Plages – 88390 CHAUMOUSEY). 

 

Celui-ci est fixé à 30 euros par personne, et comprend : 

 

Apéritif au choix : 

Bière Pils pression, Kir, Verre de Vin, Anisade, Picon, Boisson soft ... 
 

Entrée : 

Terrine Grand -Mère Maison et ses Pains Spéciaux 
 

Plat : 

Echine Fumée en Parmentier à la Crème Fraîche avec Salade Verte 
 

Dessert : 

Tarte aux pommes tiède et Glace au Caramel au beurre salé 
 

Café 
 

Boissons comprises : eau plate et eau pétillante ; 1/4 vin ou 1 bière ou 1 boisson soft. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

************************************************************************************************** 

BULLETIN DE RESERVATION RESTAURANT – MERCREDI 30 AVRIL 2025 
 

Confrérie de : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Nombre de participants : …………………………………… x 30 €uros = ………………………………………………………………………………………………… 
 

Règlement DIRECTEMENT sur place par carte bancaire ou en espèces. 
 

Coupon à renvoyer pour le Dimanche 20 Avril 2025 dernier délai, soit : 

- Par mail : gourmandschevaliers.epinal@gmail.com 

- Par courrier : Madame Maryanne JEANDEMANGE – 55, rue des Bouleaux – 88390 DARNIEULLES 
 

 

RENDEZ-VOUS A PARTIR DE 18H30 AU RESTAURANT,  

AFIN DE POUVOIR PRENDRE L’APERITIF EN TERRASSE. 
 

 

ATTENTION ! SOIREE LIMITEE A 50 PLACES ! 
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JOURNEE DU VENDREDI 2 MAI 2025 
 

Afin de clôturer parfaitement ce 40ème Chapitre, nous vous proposons une ultime journée commune, avec le 

programme suivant : 

 

- 9h15 : rendez-vous sur le parking de l’Imagerie d’Epinal (42 bis Quai de Dogneville – 88000 EPINAL), pour 

une visite à 9h30, avec guide et démonstration. Accès libre ensuite à la boutique. 
 

- 11h30/12h : repas au restaurant « Emile Bonheur » d’Epinal (Port D – 88000 EPINAL). Nous pourrons nous 

y rendre à pied depuis l’Imagerie. Le menu est fixé à 30 euros par personne, et comprend : 

 

Apéritif au choix : 

Cocktail Lillet à base de vin, cocktail de fruits sans alcool, bières 25cl (blonde), kir (cassis, mûre, pêche) ou soft 

(pepsi, seven up, diabolo, sirop à l’eau) 
 

Entrée : 

Salade vosgienne : mêlée de salade verte, lard grillé, pommes de terre sautées, croûtons, œuf, chique échalotes 

et ciboulette, vinaigrette 
 

Plat : 

Brochette de poulet mariné, frites et salade 
 

Dessert : 

Fromage blanc myrtilles 
 

Café ou thé 
 

- 14h30 : rendez-vous place Georgin à EPINAL, pour une visite d’une heure en petit train touristique pour 

visiter le centre-ville d'Épinal (circuit historique). Covoiturage depuis l’Imagerie conseillé. 
 

Retour ensuite au parking de l’Imagerie pour les personnes y ayant laissé leurs véhicules, avant de nous séparer. 
 

************************************************************************************************** 

BULLETIN DE RESERVATION – VENDREDI 2 MAI 2025 
 

Confrérie de : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Nombre de participants : ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Adresse mail de contact (afin de confirmer ou non le déroulement de cette journée) : ………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
 

 ☐ Participera(ont) à la visite de l’Imagerie d’EPINAL 

 ☐ Participera(ont) au repas chez Emile Bonheur d’EPINAL  

 ☐ Participera(ont) à la visite en petit train touristique à EPINAL 
 

Règlement DIRECTEMENT sur place pour le restaurant par carte bancaire ou en espèces. 

La Confrérie vous offre l’entrée à l’Imagerie et le tour en petit train touristique.  
 

Coupon à renvoyer pour le Dimanche 20 Avril 2025 dernier délai, soit : 

- Par mail : gourmandschevaliers.epinal@gmail.com 

- Par courrier : Madame Maryanne JEANDEMANGE – 55, rue des Bouleaux – 88390 DARNIEULLES 

 

ATTENTION ! CETTE JOURNEE NE PEUT AVOIR LIEU QU’AVEC UN MINIMUM DE 

30 PARTICIPANTS, ET AVEC UN MAXIMUM DE 50 PERSONNES ! 
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